(Gekérnter Kalk - Ausbringen mit unserer Niko-Steillagenraupe im Mdarz 2025)

Liebe Weinfreunde unseres Weingutes,

kaum zu glauben wie schnell die Zeit vergeht. Jeder Tag in unserem Betrieb ist voll
durchgetaktet und die neue Saison ist gut angelaufen. Auch die Natur und
Vegetation schreitet stetig voran so dass es wieder keine Langeweile geben wird.
Trotzdem muss es auch einen Moment Zeit geben um Sie mit unserem FrUhjahrsbrief
mit einigen Resultaten der vergangenen Monate zu informieren. NatUrlich haben wir
wieder mit voller Familien Power und Hilfe von Freunden den Jahrgang 2024
gréBtenteils in Flaschen abgeflllt und in Gitterboxen eingelagert. Gleichzeitig wurden
im AuBenbetrieb alle Ublichen und oft zeitaufwendigen Arbeiten rund um Rebschnitt
mit anschlieBendem Binden und Neupflanzen durchgefGhrt. Immer wieder
anfallende Reparaturen an bestehenden Anlagen und darauffolgendes kalken der
Weinberge ist abgeschlossen damit der Boden und die Reben perfekt in die neue
Wachstumsphase starten  kdnnen. Kalk bendtigen unsere verschiedenen
Gemarkungen alle 3-4 Jahre wobei unser Weinberg (Elbling) an der Obermosel
durch den Muschel-Kalk Boden da ausgeschlossen ist. Denn in dieser Region wird
schon lange Kalk gewonnen und weiterverarbeitet fir die gesamte Landwirtschaft
und Weinbau in weiten Teilen Deutschlands. Leider hatten wir dort durch den schon
beschriebenen Frost im letzten Frihjahr eine Null-Ernte und sind froh das unsere
Elbling Reben in Nehren jetzt schon einen schénen Ertrag gebracht haben. Hoffen wir
das dieses Jahr kein Spatfrost mehr einsetzt und der Austrieb so schon weiter verlduft
mit immer mal etwas Niederschlag. Wir hatten hier laut Wetterstation ca. 39mm nach
Ostern bis heute.

PUNnkilich zum Jahreswechsel stand dann wieder das Moselhochwasser in Keller,
Weinstube und Etikettier Raum. FUr viele normal fUr uns immer wieder eine groBe
korperliche und kostenintensive Belastung mit hohem Zeitaufwand. Liebe Natur
verschone uns mit einem weiteren Sommerhochwasser in der Hauptsaison wir
investieren unsere Krafte lieber in Weinanbau und Vermarktung. Denn gerade hier
liegt das groBe Problem der Steillagen. Immer mehr Kollegen und auch wir sehen uns
nicht mehr in der Lage den enormen Arbeitseinsatz und auch die Vorschriften zu
tragen und immer mehr FlGdchen in den einst mal weltbekannten Lagen bleiben
liegen. Zum einen fehlt die ,,Man-Power" zum anderen die erforderliche Akzeptanz



for den Pflanzenschutz zur Ausbringung mit dem
Spritzhubschrauber. Es kann doch nicht sein das ein
Schmetterling zur Aufgabe der Parzelle fGhrt und
begrindet heiBt es der Apollofalter liebt keine |
Verbuschung. Wir sind NaturschUtzer und verbunden mit
unserer Heimat und moéchten die Weinkulturlandschaft
erhalten und férdern.

Weinliste 73/2025-1:

Der Jahrgang 2024 pr&sentiert sich sehr angenehm und
ist schon gut in der Probe. Nach und nach werden wir
diesen jetzt in den Verkauf bringen und in unserer
neunen Weinliste sind schon einige zu finden. Klar ist ja
auch das nicht alle Weine auf den Tag genau
ausgetrunken sind daher kann es verzogert zum
Jahrgangswechsel kommen. Online wird dieser natUrlich
zeitnah angepasst und ist immer aktuell. G
Neu in unserem Sortiment finden Sie zwei alkoholfreie Vorlon’ren Durch die
gestiegene Nachfrage fUhren wir jetzt einen entalkoholisierten Schaumwein (Sekt) Nr.
46 ColZerro und einen entalkoholisierten Wein Nr. 47 Riesling Zero 0,0.

Ansonsten mdchten wir Sie an unsere bewdhrten Qualitdten verweisen, die wir mit
viel Einsatz fUr Sie in den verschiedenen Geschmacksrichtungen bereithalten. Es sind
wieder 40 Varianten vorhanden jeder so einmalig wie unsere Heimat. Zusatzlich
naturlich weiterhin unsere Rubrik Moselspezialitdten mit verschiedenen Br&dnden und
Likéren. ,,Ein Glas Wein pro Tag ist nicht nur sehr gesund - sondern auch sehr wenig*

Den Versand per UPS/DHL/Spedition und gelegentliche
Auslieferungsfahrten in bekannte Regionen halten wir
trotz erneuter Preiserhdhung zu den angegebenen
Bedingungen aufrecht und freuen uns Uber weitere
Bestellungen von Ihnen.

Diese erledigen wir immer zeitnah und zuverlassig mit
dem gewohnten Service. [
Gerne kdnnen Sie uns auch wieder an der schénen |
Mosel zur Abholung in unserer Weinstube besuchen
oder verbinden das gleich mit einem Urlaub und einer
Auszeit.

Uber einen Auftrag freut sich ihr
Weingut GUnter Conzen

Mit weinfrohen MoselgriBen

%ﬁ%

Ediger-Eller im Mai 2025 (Weinstube wird wieder eingerdumt)




